
    

 

 

Carte de Dîner 

Pour une meilleure organisation et pour mieux vous satisfaire. 

NOUS VOUS DEMANDONS DE BIEN VOULOIR RESERVER LA VEILLE 

« Si vous avez des envies culinaires », n’hésitez pas à nous le dire. 

Le Chef se fera un plaisir de vous concocter un « menu spécial » afin d’assouvir vos désirs.  

Dîner : apéritif, entrée, plat et dessert : 30€ (hors boissons) 

Apéritif, entrée ou dessert et plat : 25€ (hors boissons) 

Plat unique : 16€ 

Notre table d’hôtes fonctionne essentiellement sur réservation (minimum 24 heures) les entrées, plats et desserts sont 

 uniques chaque soir selon le marché du jour.             

Voici quelques exemples de nos entrées : 

Accras de morue, boudin créole avec salade : verte ou papaye, 

                             Salade au jambon fumé, aubergines farcies aux poivrons et aux olives. 

                             Christophine, chiquetaille de morue, crevettes sauce curry. 

                            Avec comme accompagnement : salade de pays, concombres, tomates.  

Nos plats 

            Colombo de poulet, magret de canard au jus de campagne, confit de canard, entrecôte.  

            Ouassous sauce chien, fricassée de lambi, chatrou au riz épicé, poissons pays sauce citron 

            Steak de thon, poisson en papillotte. 

                   Nos plats sont accompagnés de gratin de légumes pays : ignames, patates douces, bananes plantin 

                   Nos légumes : riz, patates douces, riz, giraumon, courgettes, aubergines, haricots verts. 

Nos desserts 

                    Salade de fruits saison, gâteau au chocolat avec sa crème vanille, crêpes, fromage blanc aux fruits. 

                                     Banane flambée au vieux rhum, glaces exotiques. 

Tous les soirs de la semaine, 

sur réservation … et surtout en fonction de la disponibilité en langouste 

Menu dégustation langouste prix 45 euros 

Apéritif (ti punch, planteur, jus de fruits, …) et «petites choses de bouche» (*) 

Entrée froide : Surprise du Chef 

Plat : Langouste (environ 600g) / légumes pays 

Dessert : Banane flambée, tarte maison ou flan coco, … 

Rhum vieux 

Les «petites choses de bouche» : rillettes de thon au safran, mini brochettes de dorade marinée, gombos farcis, 

feuilletés de chatrous, féroce d’avocat, chiquetaille de morue, accras, petits pâtés cochon, tartelettes de poissons, 

bananes plantain au bacon, etc. … 

Selon arrivage et saison, nos plats peuvent être changés. 

Menu enfant jusqu’à 12ans : steak frites ou poissons pâtes, glace, une boisson 12€ 

Bon Appétit 
 Dîner service de 19h à 20h30mn 

Le Palmaretum Hôtel** chambres, gîtes, cases créoles 

Table d'Hôtes : petit-déjeuner, déjeuner, diner  

Sarl Brise Océane Bungalows 

19, l’Espérance VERNOU-PETIT BOURG-97170-GUADELOUPE 

Tél & Fax: 05 90 38 78 12 - Portable: 06 90 42 18 78 - Email: contact@lepalmaretum.com 


